FATTORIA LE PUPILLE
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IGT COSTA TOSCANA PETIT MANSENG

DENOMINAZIONE: IGT COSTA TOSCANA PETIT ACIDITA TOTALE:

MANSENG 7,59/l
VARIETA: 100% Petit Manseng ALCOL:
15 %
UBICAZIONE Vigneto Pian di Fiora (Pereta),
VIGNETI: altitudine 200 — 250 m.s.I.m. ESPOSIZIONE
. VIGNETI:
TIPOLOGIA Tufaceo, con buona presenza di Est - Ovest
DEL TERRENO: scheletro, ricco di alabastro e una
piccola parte di gesso SUPERFICIE
VIGNETI:
SISTEMA DI Guyot 1,5 ha
ALLEVAMENTO:
VENDEMMIA: Prima meta di Settembre ;%88%%{82‘,59
TEMPERATURA DI 18°C in tonneaux da 500 L FORMATI:
FERMENTAZIONE: 075L,15L
MATURAZIONE: Dopo la fermentazione alcolica S o
in tonneaux,' il vino conynua aq IMPIANTO:
evolvere negli stessi per altri 16 mesi.
Ao : . - 2000
L'affinamento continuera per altri 12
mesi in bottiglia. DENSITA DI
PROFILO: Giallo dorato luminoso. Al naso Ll a2
. . 6250 p/ha
emergono note  di ginestra,
camomilla, rosa gialla, ananas, RESA UVA/
melone bianco, cedro candito con ETTARO:
cenni di erbe aromatiche e sfumature 40 q
di vaniglia. Sorso pieno, rotondo e
avvolgente, esaltato dall'avvicendarsi PRIMA ANNATA
di freschezza e morbidezza. PRODOT TA:
. . : 2018
Persistenza lunghissima che sfuma FATTORIA LE PUPILLE
su toni ammandorlati. E A RER
ABBINAMENTO: Spaghetti alla bottarga, bonbons di '

foie gras e nocciole




